
 

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt. 

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN siehe Ordner auf der Theke links 

 

 

 

 

Kalte-Warme Vorspeisen und Salate 
 

 

Bruschetta  7,90 

geröstetes Brot mit Tomaten Würfel, gehackte Petersilie, Basilikum,  

Oregano und anschließend mit Olivenöl beträufelt. 

 

Tzatziki  8,90 

eine Mixtur aus Joghurt, Gurken, Knoblauch und Kräutern dazu Baguette 

  

 

Beilage Salat der Saison mit Hausdressing 4,90 

  

  

Griechischer Bauernsalat  13,90 

Tomaten, Gurken, Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Fetakäse, Oliven  

und mit Olivenöl-Essig zubereitet dazu Baguette 

 

 

Piperies gegrillte milde Peperoni mit Balsamico-Knoblauchöl dazu Baguette 9,50 

 

 

Kolokithokeftedes (Zucchinitaler) 12,90 

zubereitet mit Fetakäse, Kräuter und mit Tzatziki serviert 

 

 

Panierter Schafskäse mit Honig und Sesam dazu Baguette 13,50 

 

 

Schweizer Wurstsalat  13,90 

mit Würzige Bergkäse, Radieschen, Zwiebeln, Essiggurke und Brot 



 

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt. 

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN siehe Ordner auf der Theke links 

 

 

 

 

Hauptgerichte 
 

 

Schweine Schnitzel mit Zitronenecke und Pommes frites 16,90 

Senioren 14,40 

  

Gyros mit Pommes frites, Tzatziki, Tomaten und Zwiebeln 16,90 

Senioren 14,40 

 

 

Putensteak mit Salatbouget 16,50 

 

Gyros mit Salatbouget und Tzatziki 16,50 

 

 

Bifteki gefülltes Rinderhacksteak mit Käse, dazu Reis und Ajvar 18,90 

 

 

Bädleteller mit frittierten Calamari, Gyros, Reis und Tzatziki  20,90 

 

 

Gegrillter Oktopus mit Olivenöl-Zitronen-Senf Vinaigrette und Salatgarnitur 23,90 

 

 

Kindergerichte 
 

Pommes frites mit Ketchup 5,90 

 

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites 9,80 
 

Gyros mit Pommes frites 9,80 

 



 

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt. 

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN siehe Ordner auf der Theke links 

 

 

 

 

Aperitif / Digestifs 
 

Aperol Spritz 0,2 l 6,20 

Prosecco 0,1 l 5,10 

Ouzo auf Eis 4 cl 4,80 

Ramazzotti auf Eis 4 cl 5,20 

Williams-Birne 2 cl 4,20 

Metaxa ***** 2 cl 6,50 

Metaxa Grande Fine 2 cl 8,50 

Campari 1 Orange oder Soda 4 cl 6,50 

Martini Bianco 4 cl 5,50 

 

Heiße Getränke 
 

Tasse Kaffee Creme 5  2,90 

Espresso 5  2,80 

Espresso Macchiato 5 3,80 

Milchkaffee 5 3,80 

Cappuccino 5  3,90 

Latte Macchiato 5 3,90 
 

 

 

Dessert 
 

Griechischer Joghurt mit Früchten garniert, dazu Honig und Walnüsse 8,90 

 

Schoko -Soufflé mit zartem Vanilleeis und frische Himbeeren 9,50 

 



 

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt. 

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN siehe Ordner auf der Theke links 

 

 

 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

Coca-Cola 1,5 /Spezi 1, 2,3,5 /Fanta 1, 2, 3 /Zitronenlimonade 0,3 l 3,60 

Bitter Lemon * 0,3 l 3,60 

Apfelsaft Naturtrüb /Johannisbeernektar 0,3 l 4,10 

Maracujaschorle 0,3 l 3,60 

Apfelsaftschorle /Johannisbeerschorle 0,3 l 3,60 

Natürliches Mineralwasser Still 0,5 l 4,10 

Peterstaler Medium Gourmet 0,75 l 5,20 

 

 

Biere vom Fass 
 

Pils 0,3 l 3,70 

Hefeweizen 0,5 l 4,70 

Radler 0,5l 4,70 

 

 

 

Flaschenbiere 
 

Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l 4,70 

Kristallweizen 0,5l 4,70 

Pilsner alkoholfrei  0,33 l 3,70 

 

 

 



 

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt. 

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN siehe Ordner auf der Theke links 

 

 

 

 

Württemberger Qualitätsweine 0,2 l 
 

 

Cuveé Anna, trocken Biowein  6,90 

 

Trollinger, trocken Gutswein Biowein 6,90 

 

Rosé Gutswein Biowein 6,90 

 

Weinschorle vom Qualitätswein 4,50 

 

 

 

Griechische Qualitätsweine 0,2 l 
 

 

Techni Alipias Weiß Sauvignon Blanc-Assyrtiko 7,90 

 

Rose Cabernet Sauvignon-Merlot-Sangiovese-Nebbiolo-Syrah 7,90 

 

Techni Alipias Rot Cabernet Sauvignon - Agiorgitiko 8,20 

 

Idisma Drios Merlot 8,50 

 
 

0,5 l Flasche Retsina Kechribari  11,50 

 

 


